Y&oh

>ty | BLLLEEER

228 BRLU BLLESTIR

Q HADRANEBNLTESBIETH?  ESTLIA?

'®. (Hasprobado la comida japonesa? ;Qué te pareci6? '/

&>

?? 1. Ez558BcIh

a0t R B8 ph LALES L N
§39 EBMMERT RICENSERUIHRES STENTES,

Puedo expresar mis impresiones acerca del aspecto de los alimentos.

Bl L0k

Preparacion de vocabulario

HL

lcht

c. Io1EW d. L&oliEW e. &L

(1) RERGHSEEELLS, @) 2o

Escucha las palabras mientras observas las imagenes.

(2) BUTELELES, @) zor

Escuchay repite las palabras.

(3) BT a-i BDBCELES, @) 120

Escuchay elige entre a-i.

%]] %&1 L12-1 ©The Japan Foundation



Shevs | BLLLEEE

D=

BRAE BLLESTTR

BLb  # -
ReaarEEEL LD,
Escucha los didlogos.
L&<id  03PY vE & & e b0 I 1375
BIZDRBIKRMIC, (ZFDDADFOCRIEB I ZE R TELTVET,

Durante el descanso para comer del trabajo, varias personas observan la comida y hacen comentarios al respecto.

(1) BICOWNTESEx EALTEREBTLETH, Bl O a-i HSE0EL LS,

{Qué ha dicho cada persona sobre el sabor? Elige entre a-i de Ill.

DBHY @hL— @F3AL—FAZ5  @Hma

S)—L5T
@) 12:05

—

(Pe

(2) CEREERBLT. H50BEMEELLS, @) 120 |~ @) 1205

Comprueba estas palabras y escucha los dialogos otra vez.

ich
RE jardin | ENB recolectar

%]] %&1 L12-2 ©The Japan Foundation



> hEys

D

HULLLHE

BRE. BLLESTTR

pa /=t Bp>56<

Eicxe

(1) BERERVT TSR EEL LS, @) o7

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

A ZOHERL. UL IGE)

B :&. CHTEH? L.

A zh, = HEcTh,

B : TAOEDHL—TF, HEY TE,
HE

/\_\ -H- ?3‘1@0
. B&oEToE TY1h,

FhES

& & WAL&ES Lo hfes  2h
Q 5rEDNREESLE EABRAEBSTLELD, = Xt/ —+ O O

;Qué expresion se ha usado para para indicar una impresion basada en la apariencia?

heb ‘5\@5%& "L b - . & -
(2) FITIE LT 2FE030ELHMEELLD, @) 1203 |~ @) 1206 |

Fijate en las expresiones empleadas y escucha los didlogos de nuevo.

k1 L12-3
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srevs | LUK

D

BRE. BLLESTTR

BN EE LELLS,

Di tus impresiones sobre un alimento.

Zh. fceH?

breL <

N FADEDAL —TY,

|
/ ]

Bl Z5TT . = 25¢Fh,

HEYE ENTTE,

Wb x
(1) REEREELELD, @) 1208 | @) 12:09 |

Escucha los didlogos.

(2) S R—A2TLELED, @) 1208 | @) 12:09 |

Repite los didlogos haciendo shadowing.

ALb  BLES  hALe>
(3) EMORFEORART. MEBELELLD,

Practica usando los contenidos de lEH.

(4) O FLAELELLS,
A GTRERELTNET, BEOOEEICONTELELLS.

Simulad la siguiente situacion. Varias personas estéis almorzando juntas. Hablad sobre los platos que estais comiendo.

%ﬂ %&1 L12-4 ©The Japan Foundation



LN =%

D

HULLLHE

BRE. BLLESTTR

% 2. H<THLLLTT R
e 9

204
,D(\

5h0  BRMETIBSNLLE RNUEREES STLNTES.

Puedo hacer comentarios sobre un alimento que me han recomendado después de probarlo.

BN 2asmEEleo,

Escucha los didlogos.

KiTh [y [y lFh fe
A ADAD IZFHDDAENOLLICTEREBNTWVET,

Cuatro personas estan comiendo acompanadas de alguien.

(1) @-@DEBAAE. ZHEONTES S STUETH, AELELES.

{Qué comentario ha hecho cada persona acerca de los platos (D-@ que esta comiendo la otra persona? Escribe las respuestas.

@ @) 1210 @@ 1211 @ @) 1212

(2) £30BEHEELLS,
ISICTTHONTEE. ESLELED, BRBEXIO. BAGNEEEXEEEEL L5,

Escucha los didlogos otra vez. ;Qué ha hecho cada persona cuando le han ofrecido comer algo mas? Escribe O si la persona acepta el
ofrecimiento o X silo rechaza.

@» 1210 | @ @) 1211 | G @) 1212 | @ @) 1213

S8 & »

D= BifaEE BTl TEgEE

N

(3) CERERELT &IVBEMEELSS, @) 1210 |~ @) 1213

Comprueba estas palabras y escucha los didlogos otra vez.

ve B
&5 1 D unomas ‘ BEH WL estarlleno/a ’ ERE R mas

%ﬂ %&1 L12 - 5 ©The Japan Foundation



»revr | ELLEE

D

LZ5CTTHh

pa/=t=] Bp56<

-I’Q Ao 3=
N

(1) BERERVT TSR EEL LS, @)1

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

) BALLTT R,
S8 13 IKh T
#TL) . BrolEETT,

ok Joa =l e
EHos. COIEE. ANT .
%%L ﬁ«? ?

E3TTH?

BNZ?

UE
Lod. 6512 ]
7, L35EH <7,

FhES

Q Bers5t% CABREBTVELRD, =»> %2/ @

;Qué expresidn se ha usado para indicar una impresion propia?

Q 2\ ETTBEE ESEoTVELLD, = XE/—1 O

;Qué expresion se ha usado para ofrecerle comida a alguien?

Q s9vEEIREE WBEE ESESTVELED,

;Qué expresion se ha usado para aceptar o rechazar un ofrecimiento?

et BwS
(2) FACHE LT, 2EEE30BEMEEL LS, @) 1210 |~ &) 213

Fijate en las expresiones empleadas y escucha los didlogos de nuevo.

1@] %&1 L12 - 6 ©The Japan Foundation



srevs | LUK

BRE. BLLESTTR

D

£ B DAZS L -
BYOREZSVELLD,

Di tus impresiones acerca de una comida.

PR =

LD ofeb. TOREE [ BNTHKEELY,
HYDESTEVET, WELT,

E3TEH?
BE s
H< B0, FHEGA, TolL T BLoLEFTT,
e
£3HDLESTTH?
£5 1 DESTEH?
|

~ -~ -— > -— ’;b\ N 0

B, WREET, FOLESIRTT, LIBEALIENTT.,

(1) %%%%F%i‘?ibck:)o W) 12-15 | W9)) 1216 | @) 12-17 |

Escucha los didlogos.

(2) vRF—a2T0LF L&D, @) 12-15 | @) 12-16 | @) 12-17 |

Repite los didlogos haciendo shadowing.

(3) B=ILT7L1ZL&EL&LD,
ES D) Ls<l vEY 2 b0 - _ vy o bhES
2ATUODLEICBREZLTVE Y, TADBRZTTHELELD, 2 1A BNREIEZE
w = E0) feht L
EVEL&D. BYE. BEWVHHI>TWBEDICLEL & D,
Simulad la siguiente situacidn. Estdis comiendo juntos. Uno recomendaréd una comida al otro. El otro indicara su impresién después de
probarla. Elegid una comida que ambos conozciis.

%ﬂ %&1 L12-7 ©The Japan Foundation



srevs | BNLLORE

D

BRE. BLLESTTR

gz WESY

SIOAIE T

BL FoUES  LobA Lobh  Tf .
Sq1  BEIOVT BeHMNGEEER LY, BRICEZT)THIENTES,

Puedo formular preguntas y respuestas acerca del sabor, los ingredientes, etc., de un plato.

BN 2asmEsLso,

Escucha el didlogo.

HEAESVEAD. HIBOLR NSV TREE L TOET.

Mori-san y Lan-san estan comiendo en un restaurante japonés.

(1) Uslo, ROUT M EBRNTASREREEL£>, @) 21
IRREL BEAGRETIN, CABKRTI

Brebh &
Primero, escucha el didlogo sin mirar el guion. ;Qué tipo de plato es Z%Hizk L? ;COmo sabe?

e ) DK
ERIHIE? .
( ) BTN B
HL
ERTZRR?

%ﬂ %&1 L12 - 8 ©The Japan Foundation



srevs | LUK

D

BRE. BLLESTTR

(2) ROUTIEBBASHEEL LS, @) s
rERiE L) ORI

Epbh &
Escucha el didlogo de nuevo. Esta vez, sigue la grabacion con el guion. ;Qué ingredientes lleva el ZHEz L?

T &S
R

i
S5y ChETTH?
£ Bebh & exz W&5Y
% RxL. oRETY.

FUMNBTETIFE, H<BLT. BOLLTEL,

rLEENET,
> 1 2L
Y

L Z—b. F. BEDR—THE,
. A, FRICARASTETH?
BRLD. TEED. EDTEHBPASTET,

ERTBA

LELE EELANETL,
L b, LNTBLY WREET,
L Bk STELTTH?
D BOLWTTY,

3

Nl
\V

e
o

NJ NJ
A 7 AN

@
&

D Kbl

i

ERTEA

0w
1)/ flan | 22— sopa | XD setas | FRZS semillas de gingko | AND poner

LUDMTEULY oler bien

%ﬂ %&1 L12 - 0 ©The Japan Foundation



»revr | ELLEE

D

BRE. BLLESTTR

pa/=t=] Bp56< N

Eicxe

(1) BERERVT TSR EEL LS, @)1

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

FUSBTETIFE. B C BOLLTEL,

EYl<
BREO. TEED EDTEHLD o
FATEh

LEEE BED Ko

HL
ATBRIE. ST ?

B:HBWLLWLTT,

BL 8L Vs3HA O D

Q 5= 2eE CABRREBSTVELZD, = X/~ @

{Qué expresion se ha usado para explicar un sabor?

TV LS OBV W ZAES
Q HiEsRT s R E3ESTUELRD, =-> XE/—+ @

;Qué expresion se ha usado para explicar los ingredientes?

Q TR STGRNTINY 1 CAESRSTERLTOBLBLETD, =->XE/—+ O

HL
Una de las comensales pregunta esto: Bkl 59 <7ZULCIH? ;Qué crees que ha pensado para hacer esta pregunta?

(2) FACHE LT, 2EEE30BEMEEL LS, @) 121

Fijate en las expresiones empleadas y escucha el didlogo de nuevo.

%}] /%&1 |_1 2-1 O ©The Japan Foundation



> hEys

D

HULLLHE

BRE. BLLESTTR

Ko o HEIo TR LE L,

Habla sobre el sabor de algunos platos e ingredientes.

G Ry,
\ Bebh &
=B L T,
reET JESY I
51 DEETE, TUY IhlTET.
bHE
_ H<h< T BLLLTT.
GH &I

FICAIAA STETH?

N

i< F
B LD IE LD EDT EDDADTCET,
Tk

LEEE A BANET,

(1) 2EEMEELLS, @)

Escucha el didlogo.

(2) YvR—a>TLELLD, 12-20 |

Repite el didlogo haciendo shadowing.
32 hn Bebh & ne - naLes -
(3) LOAZRGVT TRBIEEL] OHITHRE LELLD,
bLebh &
Practica usando #%Eiz% L como en el ejemplo, pero sin mirar el guion anterior.

(4) BSOEOEEIOVNTELELLS, BT ERABRETHASHENEZ,

Hablad sobre los platos de vuestros paises. Si es necesario, buscad las expresiones que no sepais decir en japonés.

k1 L12-11
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srevs | BNLLORE

W|)r | BRLE BOLZITTR

pa)y

4. HyTEEZFEOEY S

Le<DA 2 DRz €280 & T E :
§ny  AYVAEVIRELEDEVSORBERAT, FIRERRIBTLNTES,

Puedo leer y comprender unas instrucciones de cocina para preparar alimentos instantaneos.

Ly<Oh 2K B & -
Bl REZVNBEOIEY FEGAEL LD,
Lee el modo de preparacién de un alimento instantaneo.
\3_ . o< hfe &
HYTREZTIEDIEY FZEFTATVET,
Estas leyendo el modo de preparacion de un yakisoba instantaneo.
o B 1 L3l
(1) FEYAIE ETITBEVTHIETH, HIZDIFEL LD,

Senala el lugar del texto donde aparecen las instrucciones.

\ ﬁé ;
V-ARE L,

e
DT EERHL. V=R, R, ZUpiFE | REAPRRIR (
WMUHLET.Qp P EDADIcHIF, B | [ FE 512kl
BERADRE TTE, 725LET,039 || JAR<E 919

fBE : 25.7g
BoAKALH : 62.5g
| REMESE 379

HEET. @BV ODSBHET TET,
OV—RENHT. SCREFT.OHUNY
EDIT, TEBHY,
BH R Y T, AR, BRI BA (DR IS, R, Lk Sk
B, V- R (EE A BRI, K— 2 T 2RI, ho< (F
NV, BEWHROER, CF. FFH. 74, ZUHTF FEDY). AT )
SF. RN (738D, BN, KB Ca LA DATL. FH. Bl

%}] %&1 |_1 2-12 ©The Japan Foundation



srevs | LUK

BRE. BLLESTTR

D

(2) FYUBEFAT a-h BIBRICEREL LS,

Lee las instrucciones y ordena los pasos de a-h.

a b. C. d.
%@ aﬁ X
) ) ) N
g b _ <>
e f. g. h.

—/] —/ —/]
1 2 3 4 5 6 7 8
— — — - — — —

o feo

KT

B&5VIESEDS Ro&ES

& e
E}Elﬁj]_‘;f modo de preparacién ‘ T/ tapa | By Hjﬂ' quitar | & fideos | ﬁ:‘}% agua hirviendo
zz » EA e
SEC verter | 8575 agua caliente ‘ T3 retirar | HMFB echar porencima ‘ B D mezclar

%]] %\&1 |_1 2-1 3 ©The Japan Foundation



srevs | LR

BRE. BLLESTTR

D=

) mEzoUTE

PE YEoh

ZSLERETI T

@ @ o A ZOBAL, HOLESTI .
B &, ThTEH? HLLLTTE MEOIVE-TENELS,

T hE Hh
A:Nn—, L. SE. BEOoC(HET,

@ @) izos A h—. Zh. £256HETT A,
B : TNTTH? AOEDHL—TY, BEUEIEVTIL,
A1 ZSBATED,

(3) @) 1205 | A Zh. %—C‘*?’b‘?

B:zh? ChiE Fadl—RA—S4U—LS7.
A—. BHZ3TT .

>

LB 1DE3?  SBOETENEOL,

@ @ zos

Cod. WEEEET, Th, £, BiolToldZF5TTh,
L AT ERNDE, HobE,

EhES

5%
D FEE HOLY

x > W >
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srevs | LR

D=

BRE. BLLESTTR

HE
2. H<TBLLLTT R

@ @iz L&D STD, COBEE, RNTHTEN,
L BUBESTENET, B, BCTBLLLTT A,
L6351 DESTTH?

® > W >

CLed. B3 1 DLREEET,

@ @y L BEHEE £57 BLLL?

L. BALLTT, FADED M AT OE T,
5535 LAND?

x > W >

LB RULESRTT, BB EVTT,

L Zh. FTTh?
S8 1F fe

tIn? BFL. BNTHDB?

® @y

LS. T HEG A, ToEKT. Bl EETT,
5. 73,

™ > ®W > W »
o+
<
o/

@ @E A 1_9":51%:5\ BLOLWTT 1,
B : dhofe. EAEARBNTIREEL,
A lEN
rEz on
B : S EDAEVNATTH?
A B EONEBEERBHTE, THELA.

%]] %&1 |_1 2-1 5 ©The Japan Foundation



mhevs | LU

D

HAY. BLLZESTTh
?_\,_f_" |—LL| - 5y
ZEZlIZFIO| 2| &|E

& L o# o hCKkA -
Bl 5iAC BEMERESRLELLD,

Lee los siguientes kanji y comprueba su significado.

i g gp % % 23
K18 R FHE =1 B Ho
538 BB BB (N =

B&5 W ESES [Falya)

EErE > BEAE BESE  =F() ) BF 0 BT

e
L HL bl
BAL _Beab & -
DEZRICGEFEL(FAHEL LD,

Lee las siguientes frases fijandote en los kanji de las palabras subrayadas.
OEESEEC CERTIREL,

@ BBETTETANTREN,

® ORI, EB->TOET,

@ HVEDIEEETT.

O A HKEESTTH?

B:bsoLEVTThR, Th., BLLLTT,

© BHMEE. £IDLAND?

fo  ociim F—R—FPRI—ITFVTAALELES,

Usando un teclado o teléfono mavil, escribe las palabras subrayadas anteriores.
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Shevs | BLLREE

D

BHRE. BLWLZESTIR

i 3 -
1A

, €OTCY

ZOBRL. BLLESTT .

iQué buena pinta tiene tu bentoo!

- Esta expresion sirve para expresar un juicio basado en la apariencia. En esta leccion se emplea para hacer un
comentario sobre como puede saber un plato a partir de su aspecto, por ejemplo, &LLZ 5 (‘parece bueno’) o
%;%5 (‘parece picante'). En los ejemplos de debajo, el hablante dice 32iE% 5 (‘parecen acidas') al observar unas
mandarinas algo verdes. Sin embargo, el hablante no sabe si estan 4cidas si no las ha probado.

- Delante de ~Z 579 se pone un adjetivo tipo - sin L o un adjetivo tipo 7 sin %&. En esta leccion solo se es-
tudian casos de esta estructura con el adjetivo f, pero también puede usarse con el adjetivo 7, por ejemplo,
W hE TeWNA
TTEZ S TY (‘parece que esta bien de salud') 0 KZZ 59 (‘parece duro)).

- RIcBh50, ERNGHEZRLEY, CORTIE REPEYITOVT RIEBHS MBLLES]) [FEZ3) BEkIC
DVWTAAV I BEEIEOTCVEY, TOATIE. ERDLBEVHFDAZRTIIOIEZD) £EE2TVETH ERICE
NEWET2EODESHIFDO N E A,

« AEBADZEIF TV ZE0C THRBADZEIF 5] Z2E2CI~Z5TY] ([CHRLEY, CORTIRAELARICES
IBHIRIEERY EFEIH [TRZ2CTT) TKEZ ST DESITHERAICHERLET,

[BI] = A: Bhh. BEobToiEZ5TT 1.

Estas mandarinas parecen algo acidas.

B: ZABTERLDE, HODE,

No, no lo son. Son dulces.

0| ;.
A1 A-

Z25%N

Zh. 2z568E T,

iQué picante parece eso!

- Laférmula ~%Z57TC9Y también puede modificar a un sustantivo. En ese caso, se usa la estructura ~Z 57xN. Se
PR DN H5 PRSP
puede decir ZDHEE, % 3TJ 1 en lugar de Zh. FEZ S5EHETI 1a.

« [~Z5CY] 3. RBFAZBMHTEHIEETET T, TDEERXT~ZIGN EGVET, [ZN FZOGRETIR. IE.Z
DHEE, FZ5CIR.] EEITELELTEET,

[Bl] » BOLESES—+TF .

La tarta tiene buena pinta.

gEk1 L12-17 ©The Japan Foundation



Shevs | BLLREE

BHRE. BLWLZESTIR

D

O | (A< ~
£ A <TEKTL ~

rEze 5%
ZompEE, #H<G BLWLWTT 1,

Esta tortilla es dulce y estéd rica.

Bebh G »%
FHIA L, HLGECO BVLLWLTTX,

El chawan-mushi esté rico porque no es dulce.

- En Leccion 5 se estudiaba que ~< T se usa para unir dos o mas adjetivos de tipo . La férmula ~< T, ~ se usa
HE
para indicar que el adjetivo es el motivo de la frase posterior. En este ejemplo, HU> se presenta como el motivo
gz
de la frase BRBEEDLHLILLN.
HE Bebh &
- Su forma negativa es ~7x<C. En este ejemplo, se presenta H <7x\> ('no es dulce') como motivo de la frase ZxHizk
LABULLL (‘'el chawan-mushi esta rico').

« B5RTIE 2 OULDFEARAZLNBEEIL, AFBRADBEIG [~ T DFZEESTEZMBLE LT, T~ ~ &
BN TG BIDERADN BAIKDXDEHEZRYI CENTEEY, IITIEIIREEANELLL BHELT
ML CEEFTFTOET,

« BEDBAIE. [~ EBVEY, TTTR TRBEELSBLLLY EWSERIT, THLBL TEEZBEFTVET,
nw

(] » BT Lol T, EF e,

No me va mucho el umeboshi porque es muy acido.

- ZORBIEE BT, FELLRNBTENTEET,

Los nifios también pueden comer este plato porque no es picante.

O | v-taE7d

EDoT5. COIEE. BNTHTEE,

Si quieres, prueba esta tortilla.

- Laférmula V-CHE 9 (V-Cd+3) se usa para indicar que se prueba una actividad nueva o un producto para ver qué
tal es. En este ejemplo, se usa V-CH L f2E L para ofrecerle comida a alguien.

- La Leccion 10 mostraba que V-C#zL AT H:+- se usa para comunicar un deseo y solicitar alguna ayuda al re-
specto, concretamente, para hacer algo por primera vez o probar alguna cosa nueva.

- Algunas expresiones en las que se usa V-CHEJ son FoTHEEAD (';Te apetece ir'?), FoTHZ? (';Quieres ir?"),
17oTCH1L (‘Me gustaria ir') o 7 oCHE G (Ire").

« WV-THET (V-THB) 1 IE FLHTDTEREDITDONT EABLLDHHZTeHIT. AL THBLEEILESIFTNATT,
TTTIE V-THTKIEELV DFET. B \WZET 8B EEIEOITVET,

- FI0RTIE. BLHTDTEPF LW LEHA LEWEEIL, ZOHFEEEGATHEKTEEWNS V-THWATID | %
AR LE LT,

< EDITH. V-THET] ZESRRICUE. [TTOTHERAD?] T1T70THB?] [ToTHEW [1T7oTCHET ] HEDF
WADSBYET,

j@] %&1 |_1 2 -1 8 ©The Japan Foundation



»rEY Y

D

BLOLWEE

BHRE. BLWLZESTIR

nu 30 i e
[(AI] » A:#FL. BNXTHB?

;Quieres probar el umeboshi?

B lFLy WeltEET,

Si, gracias.

- 8%, BT LEEoTHET,

La préxima vez haré sushi.

@ X . . Les L fee S5 L
Verbos intransitivos y transitivos BEh&d « hEh5A

BALH. TEED. 2DTEDHASTET,

Lleva pollo, gamba y setas.

LELE R ANETL,

A veces también le ponen gingko.

- Existen dos tipos de verbos: los verbos transitivos y los verbos intransitivos. Los verbos transitivos se usan para
indicar que alguna persona realiza una acciéon de manera intencionada, como C%’a’:fﬁ’\é ('tomar el almuerzo')
o I\“T’%F;‘i&)é (‘cerrar la puerta’). En cambio, los verbos intransitivos centran la atencion en la accién y no en
quién la realiza, por ejemplo, %b\ﬁ%é ('llueve') o F‘T’b\‘F;ﬁié ('la puerta se cierra').

(=19
- En los ejemplos aparece un verbo intransitivo con su verbo transitivo complementario. El verbo A% (‘estar
i
dentro') es intransitivo, mientras que A% (‘meter') es transitivo.

G
- La estructura "forma 7 de verbo intransitivo +UL\& 9" sirve para describir un estado. Asi, ~HB'A>TWEK T se usa
®
para indicar de manera objetiva los ingredientes que forman parte de un plato. En cambio, ~% ANE 9 se em-
plea para indicar que los ingredientes se han puesto de manera intencionada.

- BiElcld. BERASMBFAOXFNGYET, MmBEE. [THREZENS [ F7ZEHZ] DLl ADNBERIICZDITHA
95 LERLEYT, T LG BEEIE MHMES) TR7HEZ] DLl —RNDZDTH%Z LIch ClEE<,

. ZTTI. BEEASMEFEOSNICGEOCWAAIZERY EIFEY, TAS) D EEE. [ANS] HMEEEETY,

- TEEFFEOTH + VET] [FREZRLET, [~DATVET] 1E REBICEABEMD ATV SEHEEZEHRMICEHAT S
EEIFEONE T, TNST LT T~ZANE T & ZILEIELTANSTEZRLET,

(Bl » TxmxIcabm. Sh. hEAASTOET.

El sukiyaki lleva ternera, tofu y cebolleta.

LxEEE. LLVREANES

A veces le pongo setas.

- A ABEELL, BRTEEN,

La carne se ha asado ya. Pruébala.

B: LWeleEET,

Gracias.

A RidfsEmEETH?

{Qué mas aso ahora?
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D

BHRE. BLWLZESTIR

@ Verbos intransitivos y transitivos & - &

s L o £ESL
verbos intransitivos E&hza verbos transitivos fthEhza
[={% [
ABD haber dentro AND  meter
e 5
&5 asarse 1Bz asar
[ - [
HZD cocerse H3 cocer

Los verbos intransitivos adoptan el patrén de frase “NAYV”. Los verbos transitivos adoptan el patrén “(personah’) Nz&V”.
BEEIE IN D VI EhEalE [(ADY) N7Z V) (TEIET,

(6] A A-{BEWTTH?

Bid. STHNTTH?

iNo te parece que tiene poco sabor?

- Esta expresion sirve para expresar preocupacion y preguntarle a alguien si algo no va bien. En el ejemplo, se em-
plea para preguntar acerca del sabor de un plato. El hablante formula la pregunta porque le preocupa que a su
interlocutor, no acostumbrado a la comida japonesa, el plato le parezca insipido.

oEp =

- Otras expresiones con esta férmula son 2 L<7=UL"CTHY? (No te es muy dificil?') y B <7ZUWTTH? ({No hace de-

masiado frio?").

o DEERTEIEDVT RVLESIIDEINZHERTDEEDEVHCTY, T T KRITDWTEMTREEICFEOTVNET,
AAREE . BNEBENTVEVLAIRESTEHEN S TWEBDNSZENAHEDT. DELT TDLIICERLTWVET,

o EDNC TELBWTID?) TBBWTIN? ) BEDEVALHIET,

[Bl] » A bEV. E<HNTTH?

¢No te pica demasiado el wasabi?

ZW0 g
B: FLLESRTY, bl AFETIHS,

No, no pasa nada. Me encanta el wasabi.
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® BAY Obentoo

Los obentoo (bandejas de comida para llevar) estan a la venta en tiendas

de conveniencia, supermercados y locales especializados, pero hay quienes se
los preparan en casa para llevarselos a la escuela o el trabajo. Algunos de los
componentes mas frecuentes son los rollitos de tortilla, los fritos, la hambur-
guesa o la ensalada de patata. La preparacién de un obentoo suele otorgar im-
portancia tanto al sabor como a la presentacién y tiene en cuenta el equilibrio
cromatico, por ejemplo, el rojo del tomate, el amarillo de la tortilla, el verde de
la verdura, el blanco del arroz y el negro de las algas y las semillas de sésamo.
Ademas, se venden muchos utensilios de obentoo para dar formas bonitas a los
alimentos.

BAYBFAVEZDPRX—/\— BALBETABRLETEITLLTELT L. RTIEDT
2HITHFOTIHCADBWVET, BRALUDATDELTIE. SHRE DSHIF /\V/N—
RTMFISEBETT, BRDEALHIE. %EFTEHRL RIEEBLERTZIENE L
RO BEBUWIIRE ROFFR. BOTHR. 2LDYUPIREET BO/NTVR
EEZET, Fle. BHTEHDVKEZOHD TBRETVA] b TcK{EADBENTE
S5NTVET,

e

@ IREEE  Tamago-yaki

El tamago-yaki (‘rollito de tortilla') es para los japoneses uno de los platos caseros mas

tipicos. Se toma para desayunar o forma parte de la comida para llevar. Para preparar este
- plato, se baten bien los huevos y se les aflade sal, salsa de soja, mirin, aztcar, caldo u otros
condimentos. Se vierte el huevo en una sartén con aceite y se frie mientras se le da forma
de rollo. Hay diversas maneras de sazonar este plato. En la regiéon de Kanto hay predilec-
Cion por su version dulce, mientras que en la de Kansai se prefiere salado. Aparte, pueden
hacerse diferentes versiones con otros ingredientes, como cebolleta, espinacas, shirasu
(crias de sardina) o mentaiko (huevas de bacalao especiadas).

SUREIFAARANICEOTEEDORERIETY, BHIRICBICEETNETL, BAHICBECAD

TVWET, fEY AR KOGBWIRITEP L&D, #VA. B B LG ETHREDIFTTH S,

MEF| W7 SN D LT DIIERLLNT ADBESICHENTNET T, KMIFIEREICLOTEVWE IO BRTIEWEZE

FEHODMRMIFON BFETIEE Uit E@E o H RV AFENSLDITT, el RICRELIEFINAE. LSTRHAFEE. L
HWAEBRMEANNII—avEHYET,

® Bﬁaﬁ%% Okonomiyaki

El okonomiyaki es un plato que se elabora friendo sobre una plancha col,

carne, marisco y otros ingredientes en una masa de harina disuelta en agua.
Existen dos estilos: el de Kansai, en el que la masa y los ingredientes se mezclan
antes de freirlos, y el de Hiroshima, en el que no se mezclan previamente. En
los restaurantes de okonomiyaki de Osaka y Hiroshima, los cocineros hacen el
okonomiyaki para los comensales, mientras que en los de Tokio son los clientes
quienes lo frien en su propia plancha.

Aparte, el okonomiyaki también puede prepararse en casa. En las tiendas de
conveniencia se vende en un formato congelado que se puede calentar comoda-

mente en un microondas.
BEFHBREE NEREKTAVERIC, FrR\VE B BENELREDEZ AN,
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IR THREVIRIETY, EMEBEZRECHSRCERERL. BERVWTERTRCEBRANDVET, Tle KIRVPLEEDEIFHEE
BT EDOADBFNTNET IO RROBIFHBEERTIE. BHBFEDHKIR CHD THRVTENZDHN—EITT,
BIETENBLIITIEHRTERTLEEHYET, IVEZTR ARDEFHFEELFTONTWCEF LY IV EEZITRDH BT T

REICBHFHFEEZRNDEDTEET,

Z © o< bz
4 BEHEEDEYT  Como hacer un okonomiyaki

AT o L
Mezclar la masa y los ingredientes en Verter la mezcla sobre una plancha
un bol. con aceite.

RO ASTEHEBZ LCRE S, SIRICHES|E BIRD HITEED

395

5.
Esperar unos minutos y volver a dar la Echar la salsa por encima.
vuelta. .

V—RAEED,

LIZ5 o5, 65— EHEET.
® TEJRE Sukiyaki

El sukiyaki es un plato caliente que se elabora asando finos trozos de ternera con verduras y
otros ingredientes. Se condimenta con salsa de soja y azucar. Los ingredientes del sukiyaki varian
segun la regién y cada familia, pero suele prepararse con col china, fideos konjac, tofu, setas enoki
o cebolleta, y se consume mojandolo en huevo crudo. Tiene la consideracién de plato especial
porque utiliza carne de vacuno de alta calidad. Puede resultar caro en un restaurante, pero también
puede optarse por una de las versiones baratas y mas sencillas que ofrecen las cadenas de restau-

rantes de boles de ternera.

BT RZE FRELELEWVD L KITHEE L& DOPRME TR LIERIETY, FRUSNDEMITIZ,

L RESEITEWNNEHIEIH AX. RIAITP
W HE. ADE REGEMEONE Y, BNBEEI
IO TERNZDH R TY, BREFRZES
DS, —RRETERNSHEIE. BENGTRE TR
[eB5%Z51 LW A=—IDHBIES, LAV TEN
BENRYBWMERICIEVE A FHOFT—EGE
BT EREERCBNOND EIHEHVET,

sporg |
@ =izl  Chawan-mushi

k1 L12-22

Cuando la superficie se haya endureci-
do, dar la vuelta con una espatula.
KREDVEEO>TES. NoE&EFEDT
B=RY,

Anadir mayonesa, virutas de bonito
secoyalgaseca.
BEHTIIAR—RAZEDNS, BEHEE
DYERYDNT T TEBHY,
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El plato chawan-mushi suele formar parte de un menu y también se sirve como guarniciéon para acompanar, por
ejemplo, al sushi. Se elabora afadiendo caldo de sopa a unos huevos revueltos y otros ingredientes, para luego cocer la
mezcla resultante al vapor. Los otros ingredientes pueden ser pollo, kamaboko
(pasta de pescado cocido), setas shiitake, setas enoki, ginkgo, gambas, etc. Por su
consistencia, similar a la de un flan, se come con cuchara y no con palillos.

FBEALIE, MBOI-—ABEDO—THELT KKHEETNZRIETY, TLEEDMITED
TR PARAZI—ELTHENSZEDHYET, IZBLcLDIcHE LitZMA. B%
AMTELTEYET, Bldid. BRE. DEEFT. LW ZADE BA. TEGREZAN
9, TUVIBTPOEDVDT, ATV EFEOTENEY (BEIFEVELA),

® /L Dashi

El dashi es uno de los sabores bésicos de la gastronomia japonesa. Se elabora cociendo a fuego lento virutas de bonito
seco, alga konbu, sardinas secas, setas shiitake y otros ingredientes para luego extraer el caldo resultante. La expresion dashi
es la forma abreviada de & LT y en kanyji se escribe asi: i7+. También recibe el nombre de B

Crear dashi desde cero es una tarea laboriosa y por ello en la may-
oria de los hogares se recurre al dashi no moto (dashi instantaneo), un
preparado de dashi que se disuelve en agua caliente.

relid, 8, B, AT L. LOWIGEOBMERTEDOHRDDAITH
LIcZ—7 T BAREBOWRMIFOEELTY, LG AR L) pEE
TEBT EF T EFBESY, THUTL EWSEVWAZETRILED
WETY,

BIEZEZRIC. BMZRTRELZRS I LEFELND DBt RETIE.
MARRD. BFITBEDLTICIFERAS TELDR] ZFESTEEEBGITY
EER

»
® HVTEEZIE  Yakisoba instantdneo en vaso

Los fideos instantaneos en vaso pueden consumirse entre tres y
cinco minutos después de anadirles agua caliente. El concepto se cred en
Japén en 1971 y estd presente en todo el mundo. Existe en una amplia
gama de variedades: de raamen, udon, etc. La version con yakisoba se
caracteriza porque el agua se retira una vez que los fideos se han ablan-
dado. Se trata de un producto barato y almacenable durante mucho
tiempo, asi que sirven como alimento en caso de emergencia.

BHEENT I~ 5 DFCEBNSND AV TE FvTI— IV 1971 Fi
BATEEN. BERMRICLEOTWET, AvTS—XA AvTSEAGE,
TETELFROETCVET, AvTBREZIE BHEEVTEDPDSH D
5. BHBERTUERODEF-TY, ERLRL RELECHYTEIL. R
BRBELTHESTENTES. RICIIDERMTT,
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