>revs | LRRSYT

s/l & LeSEDIFS CNCBEATREN

<l e LsdH0 DE ) N
0 EDDEDMEA LB S 5357

'®. (Hay algun plato de tu pais que te gustaria presentar a alguien de otro pais? '/

’))@ 1. ETHVVE BYELAD?

St BT THOMAEICONTDBAERENT, EORMEBRET T LR TES,

1 4 Puedo escuchar informacion sobre un restaurante recomendado y entender sus caracteristicas.

BN 2aEsmEELso,

Escucha los didlogos.

It Lich  UE LDbA
BT IHDEICDONT 4 ADADERLTWET,
Cuatro personas hacen preguntas sobre un restaurante que alguien les recomienda.
I iz i_\_i;_ Th - ZIB N -
(1) EDZRIEATID, a-d B5EUFL &S,
Y5 Bk Z5
Ffe. BITOHDEBRIFETID, 7 - FH5BRUELLD,

{Como se llama cada restaurante? Elige entre a-d. ;Por qué los recomiendan? Elige entre7”-=.

\
AN WA Z € hIFE &7
alHEEh7I) b. ) c.[F4] d.l1el )
- N
“ [E39%30)
7. NBNBEAT 1—HB B A=A A
V&d> BB Y
T . 75— ABLLL *. BHS A . %=
F . EYDRISHBLLL )
D5—A QELEBEIATE  ONMFLEE @Kz
::: 04-01 ::: 04-02 ::: 04-03 ::: 04-04
EoZy
59T BN , , ,
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(2) L3VBEMEELLS, BFREECICBYETH, AELELLS,
A E ST ENEEE, [ BEEEL L5,

Escucha los didlogos otra vez. ;Donde estd cada restaurante? Escribe las respuestas. Escribe una raya si no se menciona su ubicacion.

Y&34

@DS—A> QELEBEIAE  ONMFLEE @tk

:: 04-01 :: 04-02 :: 04-03 :: 04-04

DL &

&L &

P

(3) TEREMBLT &50ELHEELED, @) 00 |~ ) oo

Comprueba estas palabras y escucha los didlogos otra vez.

VOHATE | RAEL b DAlFA /\\A,
BN yo (—BEIICEMITEES por lo general usado por hombres) | E*}i cartel | C (D3] cercade aqui

Hicos 5 7 <
%ﬁ' L< hace poco ‘ TES abrir | i‘m mapa | ﬁ% enviar ’ DTl cercadeaqui
55 %

;Eﬁ% matrimonio

%L[l DEHATLTZ Nolosabia.

@] %&2 |_4 -2 ©The Japan Foundation
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*

pa/=t=] Bp56<

-I’Q Ao 3=
N

BhEL &

(1) BEEREVT T LIEEREE &5, @) okos

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

A BULLS—AUBBRKENATTIFE. ECANNTTH?
B:S—AY CB7C ((Fh) AOBIEABLLLE,

A TOUT. ETHNLNE, BUEEAD?

B:%h B BCTER THEEATL EES?
A COHHOEEABRENATEIR. ORI, BT THOERBIETH?
B : zA< [EEE BRTTHCT,

Q 55 DRl EABTEEHRETD, =-»>HE/—+ @

;Qué tipo de palabras se ponen delante de 7%:5?

hrest ‘5\@5%( hWn b - . & -
(2) BICIELT OQ@NAFEELIVEEMELL LD, @) 0401 |@)) 0402 |@)) 0404 |

Fijate en las expresiones empleadas y escucha los didlogos @, @y @ de nuevo.

%}] /%&2 |_4 - 3 ©The Japan Foundation
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ES

NS 2. LCRETANT L

ot f520 K GJBE _EPEh & e N
S5 HEORNSOJAEMNT, BRIZTENTES,

Puedo escuchar y comprender instrucciones sobre como se come un plato.

z gD

Preparacién de vocabulario
fe \b‘f:
[BNA]
* W
b.’/BE¥% . s d. Ans

Y ‘l‘ =

(1) BEBAASEEELLS, @)oo

Escucha las palabras mientras observas las imagenes.

(2) BUTEVELES, @osos

Escucha y repite las palabras.

(3) BT a-ghBECELES, @)oo

Escuchay elige entre a-g.

%}] /%&2 |_4 -4 ©The Japan Foundation



mrevy [FLRRSYC

wr

L&S0EDUHVTRNTEEL

pub % -
R EEEEL & D,

Escucha los didlogos.

o Pk @ _ bk g£oBl =
BNGPRHTFICOVT HAZEEVTOET,
Una persona escucha las instrucciones sobre cémo se toma una comida o bebida.

(1) EABARE. BHAELETH, SEORALSSTVBIESIC. OFDFELLS,

{Como se toma cada comida o bebida? Rodea la opcién a o b.

(2) CERERELT, £30BEMEEL LS, @) osos |~ @) oata

Comprueba estas palabras y escucha los didlogos otra vez.

BL
RO DT LS condimentado | L & DK salsadesoja | DK tsuyu (salsa para mojar) | ZMDEE talcual
Hb

D) alga ’ FZ piel
?5?%7":‘@' L,i L,]"; Disculpe la espera.

%}] %&2 |_4 -5 ©The Japan Foundation
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pa /=t Bp>56<

Eicxe

(1) BERERVT T EREE £S5, @) oats

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

REZIRIE) &< BRTEEN,
CESOBEDR XS, DI BRTIEE,
FEREFUIL. OYD LTt REE .

. LH fe . .
TIEIEDRIC . Ex BRTLIEEL,
zorTh 6 . ZOEFENT,

® b 3
A EEND IR BB BNETH?

bl fe
B: Fhid. BNET,

Q 2 FosBETEE EABRERSTOELD, =»> XE/—+ @

;Qué expresion se ha usado para explicar como se come algo?

hret Bw3E< h Wb x
(2) FACEB LT 2FFESIVBERMEEL LD, @) 0408 |~ @) 04-14 |

Fijate en las expresiones empleadas y escucha los didlogos de nuevo.

BNET,

k2 L4-6
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eé 3. ES3PoTARRBATTH?

¢0§ UV Tz ‘b‘fc LD2%A LD2%dA Zfe - “
RBOBNFIONT, BRELEY, BRICEZLYTETENTES,

1 6 Puedo formular preguntas y respuestas sobre cémo se come un plato.

pub = -
A ZEEEL LD,

Escucha el didlogo.

ESN &

FFFeh, TV Eh, Koy rSAIRRHORRTT.
TUERERSY TR BERLST. LeRLeRERNBT VST,
FHSAB RN ESHLCVET,

Arai-san, Hung-san y Duc-san son compaferos de trabajo. Hung-san y Duc-san van a ir a comer shabu-shabu hoy por primera vez.
Arai-san les explica cémo se come.

(1) kLo, 7«7'JTF%J%,EL\‘CM%’EFé%*ibg:JO @) oate
LoHL

@ - B2, thEHLL S52oCWBIEDlc. OZDIFEL LD,

Primero, escucha el didlogo sin mirar el guion. En -(3), rodea la opcién a o b.

@Pﬁl%)\na

b.
% R o
@ f
@58/1/7&)\11%

a. ° ”B
S¢e oo

="

oy e

=

%ﬂ %&2 |_4 -7 ©The Japan Foundation
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L £SO BUTRATIEEL

(2) ROUTNEBBASAEEMEEL LS, @) oits

Escucha el didlogo de nuevo. Esta vez, sigue la grabacién con el guion.

Fywy

»H 50

H
Reyw g .

Rew g .

»H 5 L

i

Reywg « T2

&5 L

i

70

» 5 L

A

Fowy .

» 50

A

Reywg « T2

¢

»H 50

i

BE. &5 ANTHOLTTH?

E5%, B! —ElC. ZABITCERBREANESEHTT L,
2. ZSBATIH?

ESPOTRNBATTH?

< F0 & B
D LRARLeAlE. BRE 1T DOERSTU BHEDHFT 55T

2. 3ELARLBRoTT BATTL

A, TITTH?

z5%53,

WefcEZX T !

B, Z—T\USHOBIERADS, FNEDFTRNTEL,
forid. ENBLNLTTH?

KB CERNBBYET,

FSR BT ETTIE, BHRLTHTEEL,

rEL

FRIE, LIBASNETH?

2. 3%, B, Tb, BREERTT A,
£55 LE o7 xR,

L,

SEREANTENNTTH?

SERIE. EREANB RS,

pEL K

PREFEEBNTHS. ANELES,

D ZOBATID,

Wt &

—E|C deunavez | Zh 75T tanto ‘ OO asi ‘
<

-
/‘_I'{’\/E’F ponzu (una especie de vinagre)

ECEW
Z_’_if:?h salsa de sésamo | Eﬁ col china

k2 L4 -8
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pa /=t Bp>56<

Eicxe

BrEL &

(1) BEEREVT T LEEREE &5, @) or17

Escucha la grabacién y rellena los huecos.

e, 2hAICREABRE AN TFE.
5EhiE. ERAN .
(3ERID) BREHRAE CAMELES,

Q LB T EEESEE CABREBOTNELRD, =»> XE/—+ O

{Qué expresion se ha usado para decir que algo no debe hacerse?

RhES

ES5E  LwhlRh (%) et DOh
Q BEDEEES 505 CAGREFSTOELED, =» X2/ —+ O

;Qué expresion se ha usado para indicar el orden de las acciones?

(2) FASTE LT, 282650 BEMEEL L3, @) oris

Fijate en las expresiones empleadas y escucha el didlogo de nuevo.

k2 L4-9
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Y3y ko Bk L2bA -
FEORNSZER LEL LD,

Pregunta cémo se come un plato.

OF-2%:

E3DSTRNBATIN?

FNES TRRTREEL,
ZOEEBNTIEEN,

@ EnpLog
fenid ENHLWTEH?

N

E bl v K
RUBEETEEN DHYET, Fhld RUEF DFETT,
® LTHELLD

SEREAN THNNTEH?

$1. ANB» RHTT,
Pz

(1) %%%&F;‘ﬂ%gb;'l ) 04-18 ]@) 04-19 ]/@) 04-20 ]/@) 04-21 |

Escucha los didlogos.

(2) v R—aFLEL&LD, @) osis @) 0a1o | /@) 0420 | / @) 0421 |

Repite los didlogos haciendo shadowing.

CRA <t ey L VESY £ PR LDbA of _
(3) BEDOEOEIEPHI >TWARIEICDOWG BRNAZEMLEVEZIYLELELD,

SRV EEHERETOABENEEE, FNEL LD,

Formulad preguntas y respuestas acerca de cémo se come un plato de vuestros paises o un plato que conozcais bien. Si es necesario, buscad las
expresiones que no sepais decir en japonés.

%ﬂ %&2 L4 -1 0 ©The Japan Foundation
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LESWEDIENTRNTEE L

?t:f&f WEKT

C XA e Y&sY Y&sh &(%;5 TwES 2 b o Etkh L&Sh “
577 BFOHONEIOVT. HEBORE M. BNBEEE BEICENTB LN TES,

Puedo explicar de manera sencilla un plato de mi pais indicando, por ejemplo, cudles son sus caracteristicas, ingredientes y modo de comerlo.

- . ‘l\, [ /u_'_z'}_‘
Bl DR
Preparacién de vocabulario
B&OHY &S

(FARR#L]

a. BhiE d. ZUSA R

e.V—AK

(1) RERGHSMELLES, @) oiz |

Escucha las palabras mientras observas las imagenes.

(2) BUTEVELES, @)oszn

Escucha y repite las palabras.

(3) BT a-ghBECELES, @)oizs

Escuchay elige entre a-g

B&5WIESES

(FAEE5E]
a. %

[

&

ﬁ >
9.%F%

%]] %&2 L4 - 1 1 ©The Japan Foundation
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BERAHSEEECLS, @) o

Escucha las palabras mientras observas las imagenes.

BOTEVELES, @) osas

Escucha y repite las palabras.

BILNC. a-g DSBEUEL LS, @) ors

Escuchay elige entre a-g

aErmEEL LS,

Escucha el didlogo.

[ 2 |

:(:\’L‘Z_?_U\mi o _ CxA <Ic DESY Kich vE \\g’)dbb\
EFRRR/N\—T1—C. BODEDRIBICDOLG 4 ADADERRELTWET,

Cuatro personas explican cémo es un plato de sus respectivos paises en una fiesta de intercambio internacional.

(1) EABEBRISSTOETH () ICABTLEE a-d hEBUELLS,

{De qué tipo de plato hablan en cada caso? Rellena los huecos con las opciones de a-d..

a. Er*a%? b.ty>4 C. B¢ “

\

V74374

::: 04-26

@QEE
@) 0427

2=V R

Spnimr  ( ) ( )1z ( )
[
TN,

k2 L4-12
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(2) &30BEMEELES, E3DoTIRVETH,

Escucha el didlogo de nuevo. ;Cémo se prepara cada plato?
T sS 25

1. #MH%Z a-f D5RUEL LD,

Elige los ingredientes entre a-f.

£
=

BE5YIESED _Z5 -
. AEBAEET - IHSRUELLD,
Elige el método de preparacion entre 77-I.

Ve

7843  A.E3  H.9TE  I.%Y W

OFz(Va7—4 @EE @HEAHK @R
T &S
1. M8 ,

™
(83 B

ESVEEMEEL LS, ESDOTRNETH, (

b\
) ICTERZEEEL LD,
Escucha el didlogo de nuevo. ;Cémo se come cada plato? Rellena los huecos.

O7zA4Y37—4% Q@QEE

@HEAK @RFIE
TR ( ) fenE ( ) E—Fyyy-—RE
ﬁ/\‘ Tz . Tz .
B3, B,

( ) BNB, -

Dk
(4) TlLIF%EHES

=3
[=115)

*
LT BO5VWBEERBEFTL LD, @) 0426 | ~ () 04-29
Comprueba estas palabras y escucha el dialogo de nuevo.

b feET . BEDS b
FZ envoltura ‘ KO huevo cocido | ~15E ~etc | HFU) dulcey picante | [E LY durosa

k2 L4-13
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Y&dY L&ohL

ESDEOEEEBA LEL LS,

Presenta un plato de tu pais.

. P ey
ERTEHE ThUE /=)L D EE EWD HIEE T,
DYEY)

InE EETY, x/\—)L D HE T,

Fe5E

E\L% LL{u?b\ij_o
REEHE 7
TWL> o< e T ()
- BV BOhc. HEENEANT. RLET,
ORG r:
I=20V;] DI T BRET,

" Lb *
REFBMEELLD, @) 0430 |

Escucha el didlogo.

I R—A VT LELLD, @) 0430

Repite el didlogo haciendo shadowing.

-03490);|)=i§i5tom’(\ ?r” L,it,otvo

Presenta los cuatro platos de HEM.

& V&S

B DEPHIEOREE EA LEL &5,

EEDASAMEERBNIE. BEAASELELLS, SUELNTERBEAEThISHEL

CEE ANELLS,

Presenta un plato de tu region o pais. Puedes usar fotografias o imagenes mientras haces tu presentacion. Si es necesario, busca

las expresiones que no sepas decir en japonés.

k2 L4-14
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L&OZEDIFEVTENTLZEW

5. SeEadas

Lot CALECTA BL  AfA  Ls3E> & & .
S1g  RBEEOVTDRY FOOISERAT. HREREEOBRERBRBTENTES,

Puedo leer resefias en internet sobre un restaurante y encontrar informacién como el sabor y el precio de los platos.

[ 1] ’7)l/><+7‘/rl~0>|:|:| B5 int,otvo

Lee las resefas de un restaurante en una web de resefas culinarias.

BALWERESAEELTOET,

Estds buscando un restaurante de menus de estilo japonés donde se coma bien.

(1) UBRABVIHEEOHTLEDE, EOATI,

{Qué persona le ha dado la mejor valoracion?

WAEURE 40 (374)

Eﬁ% 1= LR— b EE<

) ——r *Shlorl Aso P 35HDLR—

200 £8AH3H

REBEZATIHEE L, SV ORTSAERERLDHE LT
ETEBL LD L TIH. MCEBABD ST

- 2

®— 1 eiﬂﬁti b SHDLE b

200 £7H248
FEREENEBNLLTT,
FRABNYIN—TERBDA ARAA, TIEADENMDYBERTY ! |

s &
R —r °moon7keik070917 p 24 DL R— b

200 F£6H3H

BCTBLLVWERES Ao BEIIHTLLTENLTEH,

BBRIFEATVET, 12EFICTCIEZRETIDHLET,
il

@) —t eAtsushi lwase p 51 DL K-+

200 £5H23H
EER) 1 —LEBETIH -BEE2A—ATRO>TVEDT,
L &2 EFRELNDDY XY

"

(B —t 9Yuta Kawashima » 121 L R—

200 £5A5H

ERIE 600~ 700 HTERRNSNET, £2THU—XF T,
RIFERED—DTT,

o

%ﬂ %&2 L4 -1 5 ©The Japan Foundation
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(2) 500&. EDFAYMOWTENTOETH, a-d DSBCEL £53,

¢A qué aspectos del restaurante se refiere cada una de las reseias? Elige entre a-d.

Ve N

a  bE  cfiE dY—Ex-zof

\ J

® @ ® ) ®

(3) ZOEICONThh TR E = AELEL £5,

Rellena la tabla con la informacién que puedas recabar sobre el restaurante.

dH—E R 70k

o feiveo
4 Soncoi

TLLECR »
ENE, cualquiera | Eﬁ &= restaurante especializado en mens fijos de estilo japonés (N & restaurante / tienda de N)

FAZL
1) 31—/ cantidad ‘ ER (7%) satisfactorio/a ’ HIE B DA mujer de mediana edad

=X+ (7%) razonable

BErTED. DRV N EEELETH,

{A qué aspectos les das mayor importancia?

%}] %&2 L4 -1 6 ©The Japan Foundation
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pa/=t=] Bp56< \

Eicxe

TR EEEEL LS,

Rellena los huecos.

ETEBNLD ST R EBZH 1T
BIEIH L{TENNTT . PRIEBATNET,

HL FhZ< ChH A .

R 12— L R T B e EBEAADYET,

. £X XA 5L Rk . DAL 8% FhIES
Q v DRIOXEBADNE. EABBEREEBVNETH, =-»> Xk @

;Cuél crees que es la relacion entre las oraciones que aparecen antes y después de H\?

1@] %&2 |_4 -17 ©The Japan Foundation
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717k

1. CThLLTE, BYEEAD?

BALNS—AVBBRRENATTIE. ETHNNTTH?

(D @) osor A
B 5—h. BNOBTIHE T Hsb.
L&D ‘(/ufi{&‘ HH HhAIEA HE
A, BOEEEICEBRVBROBE TTH?
B:%3%3, S—AVED, HEIHAVBIEABLLLE,
By Vi3> BB
ZOL, BHSL
A Ui, BETTHET.
@) ooz AR, B BRIFERVATIHE, COBT. ETHLULE.

x > W >

CEORA s TNIES,

HYIEEAD?

R TR THEE AT EES?

J”1I]]ré*

THcT T NGB B

FH
CERBIETED?
TENVEL, TH—MYTBLLNEK,
N—, ETICHBYVEITH?
ES Wk B 9 <
FOTC Lredh, 5. HIKES1,

@ @)oo

L BDS. TOBIEVIA N LEEBOBIE. HNTTH?
L5 f. ZOENCEBEWTTIIE, HHUHIchYETL,

1) STOSIET, NMFLADKEL DTN,
FMON N LEBHRNENEZSTT,

A ZSBATED HIVERATL R, AR5 STHES

%ﬂ %&2 L4 -1 8 ©The Japan Foundation



mrevy [FLRRSYC

L&S0EDUHVTRNTEEL

@ @ oios A THECA, COTHOEEHNENOATIA, ORI, BT

DIERBYETH?
B:Z25Tdh. COM<AED. [TEE AHTTHTT,
FUDERSAENLNL, BB NBE X 1— R ET L,
AN, ETTTH?
H> Cwo5A 5 7
B: ZZhABENT 105 COHNTT, MR, HYETL,

Ao ELT, BYDRESITETNET,

D A CREZIE BREELELR! ECRETBATREL,
CHE
@ AL ZDYIYRARHSDNTETHS, LeSEDFENTRAT
<FEEL,

B:hbhWELT

R E L

h Tz
@ @) osio A TESDBROE B, DBIEDFTBATEEL,
TR ENT, BENFTENTEL,

B &Ly,

@ @yoaii A TORRE, FEHIENT, ZOEERNT,
B gL . HCTHLLLY

® AEEETLE. OUDOLICCRENEEDET, BUTANET,
B:I5TIH?

%ﬂ %&2 L4 -1 0 ©The Japan Foundation
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® @y o

L&S0EDUHVTRNTEEL

A BENGIE. BEGNTANETH?
Fhid. GHENTARNET,

o9)

A TN %?fyfirbk

@ @)osis

A d—b—(CHAEES LY. ANETH?
B g, BEELLET ILIEANANTREEL

MLJTL\&@“

@ @ oizs

NHTWLH&ESY

INETTAV37—2TY, T5VIVDRERETT,

sw Sfelcd F¥w ST

5. BH. FRERTIEVET,
7\5:/\\”/A(!Etct< ﬁi’\ij'o C‘ﬁﬁc‘:@ob;t:é&‘(( 0N

@ @)osr

Y&dh

CnLi:E:Ez:\j_o j\/ \O_II/OD*SHEZ:\TO

Hb Th P TV 1< [ &

BOfic, BREREANT. KLET
BRIBTOET, ThEOFTENBE, BALLTTL,

@ @) oz

TN Y RZSTOA RS RENSHSE TS,
PTLBEROTIEENASTUVET,
E—F VDY —ZEDTRNET, COY—RIEHENTT,

@ @) oz

Bw>c< h L R—K7
CNUIHREDBEFC. FEEVLWVET,
[

INERTK, RS EANT, HCBITFET,
5 £ BNTT,

k2 L4-20
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op | L .

=J:Z’: £ F* b‘(t__i/u -
gt G BERZEESELEL &£,

Lee los siguientes kanji y comprueba su significado.

L&

e =
HER5

7 7
DN¥ 3]

= =
5= =

i

~

/

Gl

=

FhEL

e (fx) ) mRe

% %

B < pi

ANs ANs

Bhk _Bean _ & -
DERICGFELFAEL LD,

Lee las siguientes frases fijandote en los kanji de las palabras subrayadas.

T
OBEZHREET,

Prl

® ZOHBOANSERZ T REL,
® ZOBBFHE. HTRIFTHEYET,
@ CDERETh. KELBLHEETT.
®F. BREGYET, TND5E. BRIEEANTOTET,

fo  ocidm F—R—FPRI—ITFVTAALELES,

Usando un teclado o teléfono movil, escribe las palabras subrayadas anteriores.

2 L4 - 21

8 RE

1%

A%

©The Japan Foundation



»revs [ LARSYT

sl n | LsS0EOUBBLTRRTEL

A (_@L< <. Eb?“@“&b@f?b\a?ﬂ) FIH7?
¢Hay alguin restaurante recomendable por aqui cerca?
B5hH AR Z
B:ZDhal %G5, IMFERF BETTHTT,

Por aqui cerca te recomiendo el Heibe.

- Esta expresion sirve para responder a una pregunta citando las palabras empleadas por el interlocutor.

- BRICERAZLEEIC. BFOSEESIALT BRASLEEDEVATY, NITE. BFELASIcABDF—T—REGRZEED
EEY, TR BIITHDEZBHINT BEAZEEIFEOTCVET,

[l » At BOLLS—AVEREA. MUEEAD?

¢Conoces algun buen restaurante de raamen?

It 2 AE
B: BWLWLWELES, TF5] 21,

Un buen restaurante es el Sempo.

ol VB A T .
> A RCBRTHRHVBNLVATTIFE
Quem’a comer en algun sitio barato.
FLs<ES

B: tb\r—b‘b\b\@b\ rEE!UJﬁiJ 7z, ;zL\L, HFLLLEK,

De sitios baratos, te recomendaria el Tayama Shokudo. Es barato y se come bien.

@ VO Metodo B>
etodo 7
V-BLOT ~ ’

CESDFRDEISIE. DPIcDFTRNTL T

Coma esta tempura de verduras mojandola en tsuyu.

TEEIEOHENT. BEMFTENTREN

No moje la gamba en tsuyu. Echele sal por encima.

- Estas expresiones se usan para explicar cdmo se toma una comida o bebida. La férmula V-TV-7%\\T sirve
para describir la condicidn con la que se realiza la accién siguiente.

- La expresion V-¢.~ se emplea cuando la accidn siguiente se ejecuta bajo esa condicion.

- La expresion V-7ELVC~ se emplea cuando la accién siguiente se ejecuta sin esa condicién. Esta expresién se
forma afadiendo  a la forma 7+ del verbo.

« BEOBNEPRHIAGEDHEZHBIHEEDTNATY, V-T/V-GWTI & RICKELEMFEEDLSTIRETT
BHEIMNBZENTEET,

« IV-T0 ~ 130 ZORET. ROEFZT BT EZBNBEEIENET,
o WV-30T0 ~ 1B Z5LEWT RDEEZT BT LZDRNBEEITERWVET, EBFADTA ATl ZDIFET,
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[B] » 9541, ZORLY YV EDFTRRTEE,

Coma la ensalada con este alifio.

- ZOPMIE. BEGHENT. ZOEEBNSNET,

Esta fruta se puede comer tal cual, sin pelarla.

O | v-BriEHTT

Wb < w
—Eld. ZTAGIIKEAEAZ ANERIEOHTTL,
No pongas tanta carne a la vez.

- Esta expresion sirve para indicar algo que no debe hacerse.

- La féormula V-TId7c8 T se acorta a V- ‘5\67’;&5'(? Se trata de una expresiéon |nformal propla de la lengua
oral. Si la forma 7 del verbo es V- (por ejemplo, AT U /7]<L‘2') se usa V-C+ (por ejemplo, AL u /7]<L\L/<b)

- BFIC. LTIV BEWTEZBASEENEVA T,

o WV-BRfEHTT] 13, V-TIEHTY DR HESHTESH) T3, ELEETEDNSATVATIVEEWATY. &
ATl TWC] DESle, BIFEDTRON [V-Tl LBZEFHADSAIE. BRALY] DAV DRI V-Crl BVET,

[Bl] » 2RI CEAL £ SEDFE DD TTE,

No eches tanta salsa de soja.

2B fe
> Al Ho. TNEFEDIEWLDS. BRNERZHTT,
iVayal Esto ya esta pasado, asi que no lo comas.
B: Z2ATIH,
Ah, vaya.

O | v-trs ~

P T

SEAIE %Wtﬁ*%ﬁ«?#bxkhib$%

El udon se aflade después de comer la carne y las verduras.

- Esta expresion sirve para indicar de manera inequivoca el orden de las acciones.
- Laformula V-Ch 5.~ se utilizar para indicar que primero se hace la accién V y después la siguiente.

- Delante de esta férmula se pone el verbo en forma 7.

c BFDIEEZIE>EYEILEDEVATY,
« V-TH50 ~1 1 VOEFERIICLT ZTNDSROEFEZTEILETVET,
- BEDTHICERLET,

[l » sHaE BN BEECRETHS, BEET

Primero se mezclan bien los ingredientes y después de frie el okonomiyaki.
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(5] STHN S2

B BED 0B <
BIEFFHLLTENWTID. BBIFEATLET,

El local es nuevo y bonito, pero estd lleno a la hora de almorzar.

- La expresion ~n' sirve para conectar dos oraciones a la vez que se establece un contraste entre ambas.

LeEpS
- Enla Leccion 5 de rJ#% 11 se explica que ~I}& se emplea para expresar contraste. La palabra ~1#& suele usarse en la len-
gua oral. En cambio, ~%* suele utilizarse en la lengua escrita y en contextos formales.

o T~DY & SRR 2 DD ZE DIECEEICHENE T,

o [HDfR 10 B 5 RCIEEZERTEEICI~FE | ZFESTEEMRLELS, [~1FE ] BFELSETEDNSTENZLTT,
Zhiex L. T~h BEESECERDONY, REofHE CRDONEYTEIENZLTT,

nu Y3y . ¥T nrA kb
[F] » BEBIZETEBWLLL2/ETTH. D ULEEA B 2T,

La comida estaba muy rica, pero fue un poco cara.
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@® -—X> Raamen

El raamen es un tipo de sopa de fideos. Si bien tiene su origen en China,
al llegar a Japén desarrolld sus propias caracteristicas y hoy en dia la version
japonesa se ha popularizado por todo el planeta.

Hay diferentes tipos de raamen seguin el sabor de la sopa. Por ejemplo, el shooyu-
raamen ('de salsa de soja"), el shio-raamen ('salado') y el miso-raamen ('de miso). La vari-
ante compuesta por una sopa cremosa preparada con caldo de hueso de cerdo se conoce
como tonkotsu-raamen ('de hueso de cerdo').

En cada rincon de Japén pueden encontrarse versiones locales, llamadas got-
oochi-raamen. Por ejemplo, el raamen de Hakata (en Fukuoka) consta de fideos finos y
sopa tonkotsu. El de Sapporo (en Hokkaido) suele hacerse afiadiendo mantequilla y maiz
a la sopa de miso. El de Kitakata (en Fukushima) tiene fideos gruesos y rizados y una sopa
ligera a base de salsa de soja.

S—AVIE FEOENEZL LI, BATREOREZ L (EE L, BRE. BRDS—
AUNE, HRICEFE>TWET,

F=AUE, AT ERTHRGITET DMK TL&OWT—AV] IS —A] Th
BS—AV|GENBIET, T BDEBHSR—TEESBEDT— AV EFES—A]
EMUET,

BADEMICIE, HFCEIFEEE o TEMT—XV) BHUET, IR BRD MELZS—XA2]) BB AT EMOEHR
BT, AUEEALIRD THIRS—A) 13 BB EfFE o R—TI. LIRLIENZ—PO—rEANE T, BEBRD EZHZT—XAV] &

HOEYLIEL £ SWPBHERDR—TE XD DFENEOFHE T,

ELOEN KDY

o HIE  Gastronomia regional

kiritanpo-nabe EY) fz A IXER hitsumabushi 0D XL

La gastronomia regional de cada rincén de Japén es uno
de los atractivos de viajar por el pais. El toriten, mencionado
en el texto principal, es un plato de tempura de pollo y es tipi-
co de la prefectura de Oita. Algunas especialidades regionales
son muy famosas, como el kiritanpo-nabe de Akita (olla con
palitos de arroz, pollo y verduras), el hitsumabushi de Nagoya
(filetes de anguila con salsa dulce de soja), el sanuki-udon
de Kagawa (udon de fideos gruesos), el chanpon de Naga-
saki (fideos con marisco, verduras y otros ingredientes) o el
gooya-chanpuruu de Okinawa (salteado de melén amargo).
Todos estos platos emplean ingredientes de la tierra y han
venido transmitiéndose de una generacion a otra.

HAZMICIE, TOIMORYOBIENSLY, RITDELIHFD

TDIEHEOTVEY, AXICHTERTED K] 3. BRZRISICLIERIET. ADROZMRIETY, ZOREFMNM. AADBRZLGHRL
BEICIE, IR, ED TEVARRI. REERD TODEXLL BN FEIRSEAL RBD MB52AEAL HBO Td—VFv>
TIv—1 BE, EEEERLDLHYEY, EORIEBL, TOIMTRNSBMZFRAL. TOME TCRIHEHONTERIETT,
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® Lo/ V=R D/ Ten

Salsa de soja / Soosu / Tsuyu / Tare

Existen diversos condimentos o aderezos
para dar un toque de sabor a los platos.

La salsa de soja, elaborada a partir de semillas
de soja, es el condimento méas comun en la cocina
japonesa. Se toma con el sashimi y el sushi o se usa
para dar sabor a los platos japoneses.

La expresidn japonesa soosu es un préstamo
del inglés (sauce) y se refiere a una salsa Worces-
tershire oscura que se usa en platos fritos, como
el tonkatsu. Para referirse a cualquier otro tipo de

salsa, hay que anteponer alguna palabra a soosu,
por ejemplo, tarutaru-soosu ('salsa tértara'), pi-
inattsu-soosu ('salsa de cacahuete’) o demigurasu-soosu ('salsa demi-glace').

El tsuyu es un aderezo que combina salsa de soja, caldo de sopa, sake, mirin y otros ingredientes. Ademas de servir para
mojar en él algunos alimentos, como la tempura y el soba, el tsuyu también se emplea para aderezar la comida japonesa.

El tare es una salsa de sabor intenso. En este caso, los alimentos se mojan en la salsa. Algunos ejemplos son el yakini-
ku-no-tare (para carne a la parrilla) y goma-dare (a base de sésamo), que se toma con el shabu-shabu. La expresién tare tam-
bién se usa de forma genérica para referirse a cualquier tipo de salsa de mojar empleada en la gastronomia de otros paises.

FHBICKTIF E T ZHREHCIE. SESEREDBBIET,

ML&50) IFEAHNEBETRELEONIARE T KEHSESNE T, RIFPT LEEICEREDITZIEN. BARNEOKRSIFIE
hhEd,

V=X EWDDIFEFED “sauce” 5B EETIHN. BARBTERTIV—R] EWLWSBEITIE. 75/ PAVICHITE. B
WIRAZ—Y =R, ek, BLCRHKDOYV—ATEIEFR LI, FIBEV—R. BHYYV—RDZEEIBELET, TNLUNDY—RZEWSIBE
& T2V =R TE=F vy Y—R]) 7SRV —Z] DL, T~V—R] DRI EIEEANT, BFETIHREHHIET,

D] EWS5DIk. LESEHLitaahE, BYHUALE THELIEAKA TY, HEIRVSRICANT HEBEZE2 LTRSS
A=V T, RISPZIEEBNDEE, DRICDIFTERANEY, RIEBABEE DRI TE. BAREBEDOKAIFICBFELONET,

My & EFUVVNISGEVCBDREHNANSN BREBE DT TRNZEDEVVEY, BEREDITS MFEEADN D Leily
RO TN TEDIFH. FERIET. BEEZDIFTIANZHAKEIZ. BARBTIHLL ey IToEITNET,

T %
@ FEEFL Temaki-zushi

El maki-zushi ('sushi enrollado’) es un tipo de sushi. Se elabora poniendo el arroz y demas
ingredientes sobre una ldmina de alga y después enrolldndolo todo. A su vez, el temaki-zushi
(‘'sushi enrollado a mano') es un tipo de maki-zushi'y, en este caso, es el comensal quien enrolla
su propio sushi.

El temaki-zushi es facil de preparar y por ello es un plato tipico de las fiestas organizadas
en casa. En su elaboracion suele usarse atun, salmén, gamba y otros peces y mariscos, asi como
pepino, aguacate, tortilla, kanpyoo (virutas secas de calabaza) o nattoo (semillas de soja fermen-
tadas).

TLORTH, DYDLICTREDE, ZTOLICEZDETEVNVTENST LZ BETL) L
FLEETLORTHL BNZADBEATFOLTEVNTERNZEET LEIFEETLILEVET

FEET UL BRIVENTFRLLEEIDD SRV EL S, R—L/IN\—T4—DAZ1—,LT
AGHHBVET, FEETLOAE. <7OPY—E . IEBHELEDANEDIFL T TRAR
IUBEE. DAURD. MELEEIEDNET,
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»
® HEEWVWE  Yaki-imo

El yaki-imo ('patata dulce cocida') se prepara cociendo patatas dulces a fuego
lento. Si el método de coccidn es con piedras calientes, el plato se conoce como ishiya-
ki-imo y suele resultar ain mas dulce. En invierno aparecen por Japdn las camionetas
que venden yaki-imo. Van recorriendo las calles a poca velocidad y lanzando mensajes

por megafonia: "Yaki-imo... ishiya... ki-imo... yakitate..." (algo asi como "Ishiyaki-imo
recién preparada"). No obstante, este tipo de venta callejera ha ido desapareciendo de
algunas zonas y, a cambio, puede adquirirse este producto recién cocido en los hornos

eléctricos de los supermercados. En funcién del tamafio, una racion de yaki-imo cuesta
entre 500 y 700 yenes. En caso de querer una cantidad menor, se puede decir, por ejem-
plo, "500F35S < e ('Pdbngame 500 yenes.

MREEVS] 1E YA EZRDEE, FANTREZNTTCoKWEBWHIETY, MADHEE
ELT ALEADHICVEZANTHRVEDZ TRBEEVE] LWL EBICRECKVOEHHOMEY
EVDNTVETY, BERTIE £ILHESE MY I/DFREREICABEVEDORBEZHLE T FEL
LEFTADADESNET, AE—A—T MPEVE~VILP~EVE~REFT~] DXSEHEFOEIE
LERLGEDS, BIRZPO KU EZERRIE. RORMFLEOTVEY, AL, #AIKEOTIR
ECDLSBEHFDEEDAEREEVLHRY. ADVICA—/—DRETYH T BRADEEVLHE
EEOTREVEI—F—DARLELOTVET, BMEVDBIE. KETICEOTRVE IO UMM 1 AHT 500 3~ 700 HLSS5WT
T (EERHDOERGEEIF. 500 AR KIEEWV DESICE>TEELEVLTLED),

® LoXL»X Shabu-shabu

El shabu-shabu es un plato de carne en finas
rodajas que se sumergen en un caldo hirviendo. Se
come tomando un trozo de carne con los palillos y
metiéndolo en la sopa. La carne suele ser de vaca (mas
comun en la regién de Kansai) o de cerdo (més comun
en Kanto). En la regién de Hokuriku también se puede
disfrutar del buri-shabu, elaborado con rodajas de jurel.
El shabu-shabu puede ser caro, pero las cadenas de
restaurantes ofrecen opciones mas econdémicas.

Tanto la carne como la sopa del shabu-shabu
no tiene un sabor muy fuerte, por lo que se puede potenciar si se toma la carne mojandola en goma-dare ('salsa de sésamo')
0 ponzu (una especie de vinagre). Hoy en dia las cadenas de restaurantes ofrecen diferentes formas de comer shabu-shabu: en
algunos se aromatiza el caldo al estilo sukiyaki, con tomate, con curri y con otros saborizantes.

Tras terminar de comer el shabu-shabu, a la sopa se le pueden afadir a fideos udon o raamen, asi como arroz y
huevos para hacer una papilla de arroz. Ahadir carbohidratos al final de una comida como esta se llama shime ('final’)
y es uno de los placeres del shabu-shabu y muchos otros platos japoneses de cazuela.

Lo RLA R SES Y oeRZEE T 1T DDEHGBHE LI LITHCHEIKCSE TERNZRETY, Lo XLrRIcfEbnaRmid.
FREFBRALN RN T BRETIIFR. BRTIEERNZVEOITY, ETIE TVDPYEEFES L TTIL»ER] BELHVET,
LeSle3id. BREEQAA—IDBIETH. RATIE. BNBEGEEENZMICENONSFI—VEREDIBATVET.

LR SR IDRPE LT BEICIEHFY BROGEVD T CENPRVEIC DI TRNSDH—RINTY, L L RETIEFlcFI—
VEREERDIT, TERER. MR AL—HREGE HUAICKRZMITTERRNZBNGHEATCVET,

LRSILRIDREIE. FoTcH LIS EAPHRERGEZANTY. TREBZANTHRICLIEYEELT RKEHEEVET,
D&, RBICRKDEREZLDTLE T4 LWL, LR RLARICRST. BARDMEHEDE LHHD 1 DIE>TVET,
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